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БАНКЕТ №3

Закуски, сервированные
в центре стола (545 г.)

 
 

· Рулет из куриного филе с черносливом,
гарнированный террином из томатов, 65 г.
· Русская мясная закуска из разных сортов мясной
гастрономии и маринованных овощей, 60 г.
· Паштет из телятины с куриным сердцем
и белыми грибами, 50 г.
· Террин из кролика с вешенками и белой ветчиной,
сервируется икрой из баклажанов, 60 г.
· Рыбное плато (лосось «Шеф-посол», палтус холодного
копчения, лосось холодного копчения, 
угорь жаренный в соевом соусе), 55 г.
· Лосось "Шеф-посол" на картофельном дранике
с икорным соусом, 45 г.      
· Запеченные баклажаны с моцареллой, 60 г.
· Ассортимент твёрдых сыров с медом и виноградом, 50 г.
· Ассортимент свежих сезонных овощей, 60 г.
· Маслины, 20 г.
· Оливки, 20 г.

Салаты, сервированные
 в центре стола (200 г.)

· Салат « Испанский»  из телячьего языка 
с красной фасолью и маринадами,  100 г.
· Картофельный салат с ростбифом, зеленым салатом
и соусом «Род-Айленд», 100 г.

           
Горячая закуска (90 г.)

· Блинчики «По-Царски» с форелью домашнего копчения
и нежным сыром «Моцарелла», 90 г.
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СТОИМОСТЬ НА 1 ЧЕЛ.:

от 30 персон: 5700 руб.

БАНКЕТ №3

Горячее блюдо,
 на выбор гостя (330 г.)

 
· Филе телятины миньон с мини-овощами
под клюквенным соусом, 330 г.
· Филе сибаса с ризотто и соусом «Велюте», 330 г.

Хлебная корзина (70 г.)

· Хлебная корзина классическая (пшеничная, ржаная, 
масло папричное), 70 г.        

Прохладительные напитки (800 мл.)       

· Морс клюквенный, 300 мл.
· Лимонад «Испанский», 200 мл.
· Вода с мятой и лимоном, 300 мл.

        

·  Работа официантов из расчёта (1 официант на 15 гостей )

·  Работа повара на мероприятии 

·  Все расходы на доставку, монтаж оборудования,

использование мебели, посуды и текстиля

В СТОИМОСТЬ МЕНЮ ВХОДИТ : 

1235 г. / 800 мл. / чел.

* Если количество персон меньше, 
меню рассчитывается  индивидуально. 


